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Clear Plus 2022 yılında kurulmuş, endüstriyel tip temizlik ve hijyen
kimyasalları markasıdır. 

Ürünlerini uluslararası standartlarda ve uluslararası kalitede üreterek
endüstriyel temizlik kimyasalları sektöründe bilinen ve tercih edilen bir
marka olmuştur ve olmaya da devam etmektedir. 

Çalışma ve üretim yöntemlerimizin bir parçası olarak tüm
faaliyetlerimizde; Kalite, Çevre, İş Sağlığı ve Güvenliği üzerindeki
etkileri kontrol etmek ve bu konularda sürekli iyileştirme ve geliştirme
çabalarında bulunarak ilgili mevzuatlara uymak temel 
amaçlarımızdandır.

Varoluş nedenimiz; endüstriyel temizlik kimyasalları sektöründe kabul
gören bir marka olmak, doğru kimyasalları üreten ve bu kimyasalları
nihai müşterilere uygun koşullarda, satış sonrası hizmetler ve eğitim
desteği ile birlikte sunmaktır. 
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Etik değerlere saygı ile birlikte lider pazar hedefine odaklanmış olan Clear Plus, müşteri ihtiyaçlarını
hızlı ve doğru algılayarak mutlak müşteri memnuniyetini sağlamayı amaçlar.

Clear Plus olarak vizyonumuz; sektör ortalamalarının üstünde büyüme trendinin sürdürülmesi ve
endüstriyel temizlik kimyasalları sektöründe faaliyet gösteren uluslararası bir marka olmaktır. 
Mutlak müşteri memnuniyeti, sürekli gelişim, yasal mevzuatlar doğrultusunda insana ve çevreye
saygılı üretim misyonumuzdur.

Sıkı kalite yönetimi, detaylı planlanmış lojistik sistemi, yüksek güvenilirlik ve müşteri memnuniyeti
markamızın bugünlere uzanan başarı hikâyesinin arkasındaki önemli detaylardandır.

Clear Plus şu anda faaliyetlerini TÜRKİYE'nin her bir yanındaki bayiliklerle ve çeşitli ülkelere
ihracatıyla başarı ile sürdüren, ürünlerinin yüksek kalitesini son teknoloji ile donatılmış araştırma-
geliştirme “ARGE“ laboratuarı ve tecrübeli teknik kadrosu ile sağlayan bir “ temizlik ve hijyen
kimyasalları “ markasıdır.
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Clear Plus is a brand of industrial type cleaning and hygiene chemicals
established in 2022.

It has become and continues to be a well-known and preferred brand
in the industrial cleaning chemicals sector by producing its products at
international standards and international quality.



As part of our working and production methods, in all our activities;
Controlling the effects on Quality, Environment, Occupational Health
and Safety and complying with the relevant legislation by making
continuous improvement and development efforts on these issues are
among our main objectives.

Our reason for existence; To be an accepted brand in the industrial
cleaning chemicals sector, to produce the right chemicals and to offer
these chemicals to the end customers in suitable conditions, together
with after-sales services and training support.
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Focusing on the leading market target with respect to ethical values, Clear Plus aims to provide
absolute customer satisfaction by perceiving customer needs quickly and accurately.

Our vision as Clear Plus; To maintain the growth trend above the sector averages and to be an
international brand operating in the industrial cleaning chemicals sector. Absolute customer
satisfaction, continuous development, production that respects people and the environment in line
with legal regulations is our mission.

Strict quality management, detailed logistics system, high reliability and customer satisfaction are
the important details behind the success story of our brand that reaches today.

Clear Plus is a "cleaning and hygiene chemicals" brand that continues its activities successfully
with dealerships all over TURKEY and exporting to various countries, providing the high quality of
its products with its research and development "R&D" laboratory equipped with the latest
technology and experienced technical staff.



SEKTÖRÜSÜT
D A I R Y  P R O D U C T I O N

Süt endüstrisinde; farklı üretim 
yöntemleri, makine-ekipman çeşitliliği ve
geniş ürün yelpazesi bulunmaktadır.
Dolayısıyla temizlik ve dezenfeksiyon
kimyasallarının çeşidi ve kullanım yeri
günümüzde daha çok önem 
kazanmaktadır. Bu noktada; Clear Plus
tarafından geliştirilip, üretilmekte
olantemizlik ve dezenfeksiyon 
kimyasalları temizlik ve dezenfeksiyon
çözümlerinizde oluşturacağı işletmeye 
özel hijyen planlarıyla marka imajının
korunmasına da yardımcı olmaktadır.

In dairy production; there are different 
production methods, machines-equipment 
types and wide product range.
Therefore, the kind of cleaning and 
disinfection chemicals and their place of 
use are becoming more and more 
important nowadays. At this point, Clear
Plus 
will create business-specific hygiene plans 
with cleaning and disinfection chemicals 
produced and improved by Clear Plus for 
cleaning and disinfection solutions and also 
helps to protect the brand image.
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SEKTÖRÜİÇECEK
B E V E R A G E  I N D U S T R Y

Cleaning and disinfection products for all
machines and systems used in water, soft
drinks, beer, wine production and bottling
facilities are formulated by Clear Plus and
available for your usage. In beverage
industry, Clear Plus Chemicals provides
high quality service with CIP products,
outdoor products, belt shifters, safe box
and bottle washing products.

Su, meşrubat, bira, şarap tesislerinde
üretim ve dolum amaçlı kullanılan bütün
makine ve sistemlerin temizlik ve
dezenfeksiyonunda kullanılan ürünler
Clear Plus tarafından formüle edilerek
kullanımınıza sunulmuştur. CIP ürünleri,
açık alan ürünleri, bant kaydırıcılar, kasa
ve şişe yıkama ürünleri ile içecek
sektörüne kaliteli hizmet verilmektedir.
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İŞLEMEGIDA
F O O D  P R O C E S S I N G

Gıda hijyen grubu ürünlerimiz gıda

üretiminde hammaddeden son ürüne

kadar ki tüm süreçlerde; ürün, personel,

ekipman - makine ve binaların temizlik ve

dezenfeksiyonunun "TOPLAM HİJYEN

KALİTESİ" ni sağlamaya yardımcı

olmaktadır. Ürünlerimizin etkin kullanımı

hijyenik koşulların sürekliliğini

sağlamaktadır. Bunun ötesinde 
ürünlerimiz insan sağlığına zarar

vermeyen, çevre dostu ürünlerdir. Gıda

işletmelerine; personel eğitimi ve teknik

destek verilerek kimyasallarımızın en

uygun şartlarda kullanılmasını

sağlamaktayız. Sonuç olarak maksimum

hijyen, optimum maliyet şartlarını

oluşturmanıza yardımcı olmaktayız.

Our food products helps to establish 'total 
hygiene quality' in all processes of food 
production from raw material to final
product, including the product, personnel, 
equipment, and the hygiene of machines 
and buildings. Effective usage of our 
products provides continuous hygienic 
condition. Moreover, our products do not 
harm human health and they are 
environmental friendly. In food business; we 
provide the most suitable conditions for the 
use of our products by giving personal 
training and technical support. To conclude, 
we help you to establish maximum hygiene 
and optimum costs.
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HİJYENİÇİFTLK
F A R M  H Y G I E N E

Gıda güvenliği işlenmemiş ürünün
kaynağında başlamalıdır. Bu sebeple süt
besiciliğindeki ineklerin meme
dezenfeksiyonu, süt sağım ünitelerinin
temizlik ve dezenfeksiyonu, kanatlı
grubunda kümes temizliği ve
dezenfeksiyonu nihai ürün hijyenini ve
kalitesini direkt olarak etkilemektedir. Bu
sistemlerin komple temizlik ve
dezenfeksiyon çözümleri için Clear Plus 
uzman ekipleri her zaman 
hizmetinizdedir.

Food safety must begin right at the source 
of the unprocessed product. For this reason, 
at dairy farming, cow-breast-disinfection, 
cleaning and disinfection of milking units, 
cleaning and disinfection of poultry group 
directly affect the hygiene and quality of the 
final product. Expert teams of Clear Plus are 
always at your service for complete 
cleaning and disinfection solutions of these 
systems.
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SEKTÖRÜ

ET İŞLEME
M E A T  P R O C E S S I N G

Et, tavuk ve balık işletmelerinde etkin
temizlik ve dezenfeksiyon 
uygulamalarının tam olarak 
yapılamaması üretim veya kalite
kayıplarına neden olabilmektedir. Clear
Plus tarafından formüle edilerek üretilen
kimyasallar ve işletmenin şartlarına göre
hazırlanan hijyen planları, temizlik ve
dezenfeksiyon uygulamalarınızda
maksimum sonuçlar almanıza yardımcı
olmaktadır.

The fact that cleaning and disinfection 
cannot be carried effectively in the meat, 
poultry and fish production plant may
result in loss of production or quality. 
Chemicals formulated and produced by 
Clear Plus and the business hygiene plans 
prepared in accordance with the terms of 
the firm can help you to get maximum 
results in your cleaning and disinfection 
applications.
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ZİRAAT
A G R I C U L T U R E

Our company develops and produces

cleaning, disinfection and soil solarization

products focused on seedling production

facilities, greenhouse and soil productivity.

Fide üretim tesisleri, sera ve toprak ile 
ilgili etkin ve verimliliği arttırma odaklı

temizlik, dezenfeksiyon ve toprak

solarizasyon ürünleri firmamız tarafından

geliştirilip, üretilmektedir.
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HİZMETLERİMİZ
SERVICES

18

clear
P L U S



19

clear
P L U S



H İ Z M E T L E R İ M İ Z

SERVİS VE RAPORLAMA SİSTEMATİĞİ

HİJYEN UYGULAMALARININ OPTİMİZASYONU

PERSONEL EĞİTİMİ (HACCP GEREKLİLİKLERİNE UYGUN)

HİJYENİK AÇIDAN HASSAS BÖLGELERİN TANIMLANMASI

PERİYODİK AUDIT FAALİYETLERİ VE DANIŞMANLIK HİZMETLERİ

GMP VE ISO 22000 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM STANDARDLARINA UYGUN
OLARAK HİJYEN PLANLARININ OLUŞTURULMASI, UYGULAMASI VE DENETLENMESİ 

Belirli periyotlarla, işletmenizdeki hijyenik şartların kontrolü amaçlı auditler, firmamız gıda
mühendisleri tarafından yapılacaktır. Yapılan auditler sırasında hammedde girişinden ürün
sevkiyatına kadar olan süreçlerdeki şartlar kontrol edilecek, karşılaşılan olumsuzluklar ve
çözüm önerileri tarafınıza ivedi olarak raporlanacaktır. Bu kapsamda işletme ile ortak
yürütülecek çalışmalar dahilinde BRC, IFS ve FSSC 2200 gibi uluslararası gıda güvenliği
standartların kurulumunda, danışmanlık hizmetleri firmamız teknik kadrosu tarafından
sunulabilecek hizmetler arasındadır.

Ayda en az bir gün olmak kaydıyla, firmamız personeli tarafından işletmeniz ziyaret edilecek
ve servis verilecektir. Her servis ile ilgili rapor hazırlanacaktır. Rapor içeriğinde; kimyasal
konsantrasyon ölçüm sonuçları, ekipman kontrolleri ve bakım onarım faaliyetleri

detaylandırılacaktır. Hazırlanan servis raporları taraflarca imzalanacak ve bir nüshası

firmanızdaki yetkiliye teslim edilecektir. Haftalık servis faaliyetleri, kimyasal sarfiyatlarınız ve
kimyasal maliyetleriniz her ayın sonunda tarafınıza raporlanacaktır.

Hazırlanan risk haritaları eşliğinde, GMP şartlarına uygun olarak her bölümün hijyen 
planlarının ayrı ayrı oluşturulması ve oluşturulan planlar doğrultusunda temizlik ve
dezenfeksiyon uygulamalarının işbaşı eğitimleriyle başlatılarak, düzenli yapılmasının
sağlanması. Uygulanan temizlik ve dezenfeksiyon faaliyetlerinin düzenli olarak denetlenmesi,
raporlanması ve mikrobiyolojik sonuçlarla karşılaştırılarak etkinliğin kontrol edilmesi, gerekli
durumlarda acil aksiyon planlarının hazırlanması ve hayata geçirilmesi.

Hedeflere ulaşılmasında en önemli adım, çalışan personelin konuyla ilgili eğitilmesidir.
Çünkü; yeterince personel ile tüm bu hedeflere ulaşmak mümkün olacaktır.
Bu eğitimler;
- Gıda üretim tesislerinde personel hijyeni
- Gıda üretim tesislerinde temizlik ve dezenfeksiyon kimyasalları
- Gıda üretim tesislerinde kimyasal ve güvenlik
- Gıda üretim tesislerinde açık alan (COP) köpüklü temizlik ve dezenfeksiyon uygulamaları
- Gıda üretim tesislerinde kapalı sistem (CIP) temizlik ve dezenfeksiyon uygulamaları

Bu ortak çalışma sürecini hiçbir zaman yalnızca ürün satmak olarak görmemekteyiz.
Ürünlerin optimum kullanımını sağlamak için gerekli teknik servisi yapmak ve
kimyasal sektöründeki gelişmeleri yakından takip ederek sizlerle paylaşmak süreklilik
arz eden hedefimizdir. Değişen ekolojik dengeler ve küresel iklim değişiklikleri, suyu
yakın gelecekte en önemli maliyet parametrelerinden biri haline getirecektir. Bu
bilinçle önerdiğimiz ve hayat geçireceğimiz tüm hijyen uygulamaları düzenli olarak
kontrol edilecek ve gerektiğinde düzeltici - önleyici faaliyetler zaman kaybetmeden
hayata geçirilecektir.

Gıda üretim tesislerinin tüm alanlarında doğru ve etkin bir hijyen yönetimi
sağlayabilmek için öncelikle tüm bölümlerin hijyen hassasiyetlerinin belirlenmesi ve
bu çerçevede tüm alanlar 
için risk haritalarının çıkarılması gerekmektedir. Hedefimiz en doğru risk haritasını
oluşturarak, tüm alanların eksiksiz hijyen yönetimini sağlamak ve kontrol etmektir.
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S E R V I C E S

SERVICE AND REPORTING SYSTEMATIC

OPTIMIZATION OF HYGIENE PRACTICES

PERIODICAL AUIT ACTIVITIES AND CONSULTANCY

IDENTIFICATION IN TERM OF HYGIENE SENSITIVE AREAS

CREATING, IMPLEMENTATION AND MONITORING OF HYGIENE PLANS IN

ACCORDANCE WITH GMP AND FOOD SAFETY MANAGEMENT STANDARDS

TRAINING OF THE STAFF (IN ACCORDANCE WITH HACCP REQUIREMENTS)

To the accompaniment of risk maps prepared, to create hygiene plans for each section
separately in accordance with the GMP requirements and in line with these plans, to
ensure making cleaning and disinfection practices regularly by being initiated with on-the-
job training To be inspected and reported of implemented cleaning and disinfection
activities regularly inspections, and to be controlled of the activity comparing with
microbiological results and if necessary, to prepare and implement emergency action
plans.

The most important step to achieve the objectives is to educate employees about the issue.
Because it will be able to achieve all of these goals with adequately trained sta .
These trainings are;
- Personnel Hygiene in food processing plants
Cleaning and disinfecting chemicals in food production facilities
- Chemicals and safety in food production facilities
- Open space (COP, sparkling cleaning and disinfection practices in food production facilities
- Closed system (CIP) cleaning and disinfection practices in food production facilities

Provided that at least one day per month, your company will be visited by our sta  and
service will be provided. Report on each service will be prepared. In the context of report;
chemical concentration measurements, equipment checks and maintenance activities will be
detailed. Service reports to be prepared will be signed by the parties and a copy of them will
be submitted to the authority in your company. Weekly service operations, your chemical
consumptions and chemical costs will be reported to you at the end of each month.

During certain periods, audits for the control of hygienic conditions in your company will be
made by our company. In the process during audits to be made, hygienic conditions from the
input of raw material until the shipment of products will be controlled, adversities
encountered and solution suggestions will be reported to you as soon as possible. In this
context, within the studies to be conducted jointly with the business, consultancy services in
the installation of international food safety standards such as BRC, IFS and FSSC 2200 is one
of the services to be provided by our technical sta .

In order to ensure true and e ective hygiene management in all areas of food production
facilities, it is required to determine the hygiene sensitivities of all the sections and to prepare
risk maps for all the areas within this framework. Our goal is to ensure complete hygiene
management of all areas and control them by creating the most accurate risk maps.

We never regard this co-operation process as only product sales. Making the necessary
technical service in order to ensure optimal use of the products and following closely the
developments in the chemical industry and share with you are our aims that will be 
continuous. Changing ecological balances and global climate changes, will make water one of
the most important cost parameters in the near future. In all hygiene applications that we
have proposed and implemented with this awareness, we are planning to optimize water
consumption. Cleaning and disinfection applications will be checked regularly and corrective 
- preventive actions will be implemented without losing time when necessary.

21



TEMİZLİK VE DEZENFEKSİYON
KİMYASALLARIMIZ
CLEANING AND DISINFECTION
CHEMICALS
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NEDEN TEMİZLİK VE DEZENFEKSİYON
KİMYASALLARI?

24

Gıda üretim tesislerinde temizlik ve dezenfeksiyon işlemleri, son ürünün mikrobiyolojik
kalitesini büyük ölçüde belirler. Dolayısıyla, hijyen, sanitasyon, temizlik ve dezenfeksiyon
kavramlarına hakim olmak, tesis şartları ve işlenen ürüne göre özelleştirilmiş hijyen
planlarının uygulanması ve sonuçlarının izlenmesi kritiktir.

Hijyen, sadece bir yaşam tarzı değil, aynı zamanda sağlıklı bir çevre oluşturmak ve
istenmeyen mikroorganizmaları kontrol altında tutmak için alınan önlemlerin bütünüdür.
Hijyen uygulamaları, müşteri memnuniyetini ve marka bağlılığını artırmak, marka kalitesini ve
güvenilirliğini korumak için önemlidir. Ancak, ülkemizde hijyenin değeri genellikle kısa vadeli
kazançlarla karşılaştırıldığında anlaşılamamış ve gereken önemi kazanamamıştır.

Temizlik, ortamdan kirliliği uzaklaştırma ve yüzeyleri ve malzemeleri koruma, bakımını
yapma ve tekrar kullanıma hazırlama amacıyla yapılan aktiviteleri kapsar. Temizlik, kullanılan
kimyasal ve uygulama tekniğine bağlı olarak, görünür ve görünmez kirlerin önemli bir kısmını
uzaklaştırabilir. Temizlik genellikle 50-70 0C sıcaklıkta su ve kimyasallar kullanılarak
gerçekleştirilir.

Dezenfeksiyon, temizlik aşamasından sonra, potansiyel bir kontaminasyon kaynağı olabilecek
mikroorganizmaları öldürme veya zararsız hale getirme işlemidir. Gıda işletmelerinde
dezenfeksiyon genellikle fiziksel ve kimyasal yöntemler ile yapılır.

Dezenfeksiyonun başarısı, etkin bir temizlik uygulamasına bağlıdır. Kaliteli bir ürün
sağlamanın yanı sıra, hijyen ve sanitasyon uygulamaları da önemlidir. İşletmenin özgün kir ve
mikroorganizma yapısına uygun temizlik ve dezenfeksiyon planları düzenlenmeli ve etkin bir
temizlikten sonra dezenfeksiyon uygulamaları yapılmalıdır.

Gıda ürünlerinin üretim ve dağıtım sürecinde kaliteyi sağlamak için, ham madde, işleme, ürün
geliştirme, üretim, paketleme, depolama ve dağıtım aşamalarında hijyen uygulamaları sürekli
olarak uygulanmalıdır. Hatalı temizlik ve dezenfeksiyon uygulamalarının sonucunda gıdaya
bulaşabilecek kimyasal kalıntılar, tüketicinin sağlığını da olumsuz etkileyebilir. Dolayısıyla,
kaliteli ve güvenli gıda sunmak için hijyen uygulamalarının işletmeler için zorunlu bir gereklilik
olduğu unutulmamalıdır.



WHY CLEANING AND DISINFECTION
CHEMICALS?
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The cleanliness and disinfection processes in food production facilities greatly influence the
microbiological quality of the final product. Therefore, it's critical to understand concepts of
hygiene, sanitation, cleaning, and disinfection, and implement hygiene plans customized
according to the conditions of the facility and the product processed, while monitoring the
results.

Hygiene is not just a lifestyle, but a collection of measures taken to create a healthy
environment and control unwanted microorganisms. Hygiene practices are important for
increasing customer satisfaction and brand loyalty, as well as for preserving the quality and
reliability of the brand. However, the value of hygiene often goes misunderstood and is not
prioritized in our country when compared to short-term gains.

Cleaning involves activities carried out to remove dirt from the environment, and to protect,
maintain, and prepare surfaces and materials for reuse. Depending on the chemical used
and the technique of application, cleaning can remove a significant amount of both visible
and invisible dirt. Cleaning is usually performed at temperatures of 50-70 0C using water and
chemicals.

Disinfection is the process of killing or rendering harmless any microorganisms that could
potentially contaminate the product, following the cleaning stage. Disinfection in food
establishments is usually done by physical and chemical methods.

The success of disinfection depends on effective cleaning. In addition to providing a quality
product, hygiene and sanitation practices are also crucial. Cleaning and disinfection plans
suitable for the unique dirt and microorganism structure of the business should be
organized, and disinfection practices should be implemented after effective cleaning.

To ensure quality in the production and distribution process of food products, hygiene
practices should be continuously applied at stages of raw material, processing, product
development, production, packaging, storage, and distribution. Residual chemicals that could
contaminate food as a result of incorrect cleaning and disinfection practices may also harm
consumer health. Therefore, it should not be forgotten that hygiene practices are a
mandatory requirement for businesses to provide quality and safe food.
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HİJYEN VE SAĞLIK
İÇİN CLEARPLUS
Yenilikçi, özel yöntemleri ile mevcut en kapsamlı

temizleme ve dezenfeksiyon ürünleri
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KAPALI SİSTEM (CIP) TEMİZLİK ÜRÜNLERİ

AÇIK ALAN KÖPÜKLÜ TEMİZLİK VE DEZENFEKSİYON ÜRÜNLERİ

DAMACANA, ŞİŞE, PLASTİK, KASA TEMİZLİK VE DEZENFEKSİYON ÜRÜNLERİ

KULLANIM ALANI;

KULLANIM ALANI;

KULLANIM ALANI;

(CLEAN- IN- PLACE) CIP CLEANING PRODUCT 

OPEN AREA CLEANING AND DISINFECTION PRODUCTS

BOTTLE, PLASTIC, CASE CLEANING AND DISINFECTION PRODUCTS

CP-GD-21 POLYCLEAN 

CP-GD-22 POLYDES

CP-GD-23 GRB - 40

CP-GD-24 BOTTLE C

CP-GD-25 BOX C

CP-GD-26 BOX C-5

CP-GD-27 BOX TR-5

CP-GD-28 BOX TP

CP-GD-29 VT-01

CP-GD-30 VT-02

CP-GD-31 VT-03

CP-GD-32 VT-07

ÜRÜN ADI

ÜRÜN ADI

ÜRÜN ADI

C-GH-1 POWER HIGH

C-GH-2 POWERSAFE 

 C-GH-3 POWER AC

C-GH-4 POWER CHLOR

C-GH-5 POWER SAN OC

C-GH-6 POWER UP

C-GH-7 POWER QC

C-GH-8 POWER QC 15

C-GH-9 DEZ 2000

CP-GH-10 ALCIP C-1

CP-GH-11 ALCIP X

CP-GH-12 PEROXI
CP-GH-13 PERFORMER LYE

CP-GH-14 PERFORMER NT

CP-GH-15 CIPAC C-2

CP-GH-16 CIPAC

CP-GH-17 CIPAC X
CP-GH-18 CIPAC OP

CP-GH-19 CIP S 100

CP-GH-20 LIME CLEAN

AÇIKLAMA / 

AÇIKLAMA / 

AÇIKLAMA / 

pH

pH

pH

AMBALAJ KG

AMBALAJ KG

AMBALAJ KG
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PRODUCT NAME

PRODUCT NAME

PRODUCT NAME

PACKING

PACKING

PACKING

DESCRIPTIONS

DESCRIPTIONS

DESCRIPTIONS

2

5

2

0

2

5

2

0

2

0

2

0

2

0

2

0

5
2
0

2

5

2

5

2

0

2

0

2

0

2

5

2

5

2

5

2
5

1

0

2
5

25

20

25

25

25

25

25

20

20

20

20

20

PRODUCT
CODE

PRODUC
T CODE

PRODUC
T CODE

11,0-13,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 9,0-11,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ)

11,0-13,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 11,0-13,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ)

11,0-13,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ)

7,0-9,0 (DİREKT)

7,0-9,0 (DİREKT)

5,0-7,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ)

11,0-13,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 2,0-4,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 12,0-14,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

12,0-14,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ)

12,0-14,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 12,0-14,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ) 7,0-9,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ)

7,0-9,0 (DİREKT)

11,0-13,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 7,0-9,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 9,0-11,0 (%1

Şişe ve Kavanoz yıkama Ürünü 

PAA bazlı PC Damacana dezenfeksiyon ürünü 

Aktif oksijen bazlı, toz alkali çözeltilere katkı ürünü

PC Damacana yıkamak için alkali,sıvı temizlik maddesi 

Ağır Yağ ve Kir Sökücü Kostik İçeren Temizlik Ürünü

Alkali temizlik çözeltilerinde performans arttırıcı, sıvı katkı ürünü.

Ağır yağ ve kir sökücü yüksek alkali köpüklü temizlik maddesi

Ağır Yağ ve Kir Sökücü Kostik İçermeyen Nötr Temizlik Ürünü

Yumuşak metaller için güvenli, alkali köpüklü temizlik maddesi

Asidik temizlik çözeltilerinde performans arttırıcı, sıvı katkı ürünü.

Karbonik kirler için alkali, sıvı kalıp ve kasa yıkama temizlik ürünü

Kostik ve yüzey aktif içermeyen PC Damacana ve şişe yıkama ürünü

Sert sularda etkili, karbonik kirler için alkali, sıvı kalıp ve kasa yıkama temizlik ürünü

Süt ve içecek sektörleri için şişe yıkama makinelerinde kullanılan alkali, sıvı şişe yıkama ürünü

Gıda işletmelerinde makine, ekipmanların ve zeminin köpüklü asidik temizliğinde kullanılan sıvı temizlik ürünü 
Acidic,liquid, foam cleaning product for surface and equipments in food industry. 

Gıda işletmelerinde ekipman ve yüzey temizliğinde kullanılan klor bazlı, sıvı, alkali 
köpüklü temizlik ve dezenfeksiyon ürünü Chlorine based,alkaline,liquid, foam 
cleaning and disinfection product for surface and equipments in food industry.
Gıda işletmelerinde ekipman ve zemin temizliğinde kullanılan klor bazlı, sıvı, alkali köpüklü temizlik ve 
dezenfeksiyon ürünü
Chlorine based,alkaline,liquid, foam cleaning and disinfection product for floor and equipments in food industry.
Gıda işletmelerinde ekipman ve zemin temizliğinde kullanılan klor bazlı, sıvı, alkali köpüklü temizlik ve 
dezenfeksiyon ürünü

QAC Bazlı sıvı dezenfeksiyon ürünü

Bottle and Jar Washing Product

Alkaline, liquid, PC bottle cleaning product 

PAA based PC bottle disinfection product

Liquid, performans increaser product for alkaline solution.

QAC-free disinfectant cleaning and foot mop product.

Cleaning Product with Heavy Oil and Dirt Remover and Caustic

Active oxygen based, powder additive product to alkaline solutions.

Liquid, alkaline foaming cleaning product for tender metal surfaces.

Alkaline based, liquid plastic case cleaning product for carbonic stain. 

Caustic and surface agent free, liquid, PC and glass bottle cleaning product.

Heavy oil and dirt remover,liquid, high alkali foam cleaning product in food industry. 

Alkali, sıvı CIP temizlik ürünü 
Alkaline, liquid CIP cleaning product.

Yüksek Alkali, sıvı CIP temizlik ürünü 
High Alkaline, liquid CIP cleaning product. 

E ective in hard water, alkaline based, liquid plastic case cleaning product for carbonic stain.

Alkaline based, liquid, bottle washing product for bottle washing machines in dairy and beverage industry

Chlorine based,alkaline,liquid, foam cleaning and disinfection product for floor and equipments in food industry.

 
QAC based, liquid disinfection product.

Yüksek QAC bazlı sıvı dezenfeksiyon ürünü 
High QAC based, liquid disinfection product.

QAC içermeyen dezenfektanlı temizlik ve ayak paspas ürünü 

Heavy Oil and Dirt Remover, Caustic-Free Neutral Cleaning Product

Otoklov ve Pastör sistemleri için kireç ve pas lekesi önleyici 
Lime and rust stain inhibitor for Autoclave and Pasteur systems

Tünel tipi pastörizasyon, sistemlerine kalıp, kavanoz ve şişe yıkama ürünü 
Cleaning product for jar, bottle and mold in the tunnel pasteurization system.

Tünel tipi pastörizasyon, sistemlerine kalıp, kavanoz ve şişe yıkama ürünü 
Cleaning product for jar, bottle and mold in the tunnel pasteurization system.

Liquid, performans increaser product for acidic solution.

Asit bazlı, sıvı CIP temizlik ürünü 
Acid based, liquid, CIP cleaning product.
Kuvvetli asit bazlı, sıvı CIP temizlik ürünü 
Strong Acid based, liquid, CIP cleaning product.

İnorganik asit bazlı, sıvı CIP temizlik ürünü 
İnorganic Acid based, liquid, CIP cleaning product.

Fosforik asit bazlı, tek safhalı, sıvı CIP temizlik ürünü 
Phosphoric acid based, liquid, one phase CIP cleaning product.
Buhar kazanları, Eşanjör ve soğutma sistemleri için kireç temizleyici, asidik toz ürün 
Acidic bases, powder, lime cleaner product for steam boiler, heat exchangers and cooling systems

Buhar kazanları, Eşanjör ve soğutma sistemleri için kireç temizleyici, asidik sıvı ürün 
Acidic bases, liquid, lime cleaner product for steam boiler, heat exchangers and cooling systems

ÜRÜN KODU

ÜRÜN KODU

ÜRÜN KODU

12,0-14,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 12,0-14,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ)

9,0-11,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

2,0-4,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

2,0-4,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)
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DOĞADAN GELEN
SAFLIĞI KORUYUN

Yenilikçi, özel yöntemleri ile mevcut en kapsamlı
temizleme ve dezenfeksiyon ürünleri
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KLORDİOKSİT ÜRÜNLERİ

PERSONEL HİJYEN ÜRÜNLERİ

CIP DEZENFEKSİYON ÜRÜNLERİ

MEMBRAN VE FİLTRE TEMİZLİK ÜRÜNLERİ

KULLANIM ALANI;

KULLANIM ALANI;

KULLANIM ALANI;

KULLANIM ALANI;

CIP DISINFECTION PRODUCTS

CHLORINE DIOXIDE PRODUCTS

PERSONAL HYGIENE PRODUCT

MEMBRAN AND FILTER CLEANING PRODUCT

CP-K-50 ACID DO

CP-K-51 DIO CHLOR

CP-M 40 FILTER S 1

CP-M 41 FILTER S 10

CP-M 42 PRESS

CP-M 43 PRESS OXI

CP - PH 44 ELPAK

CP - PH 45HAND SAFE

CP - PH 46 HAND CLEAN

ÜRÜN ADI

ÜRÜN ADI

ÜRÜN ADI

ÜRÜN ADI

CPD-35 DESCIP 5

CPD-36 ESCIP 15

CPD-37SCIP VISUAL

AÇIKLAMA / 

AÇIKLAMA / 

AÇIKLAMA / 

AÇIKLAMA / 

pH

pH

pH

pH

AMBALAJ KG

AMBALAJ KG

AMBALAJ KG

AMBALAJ KG
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PRODUCT NAME

PRODUCT NAME

PRODUCT NAME

PRODUCT NAME

PACKING

PACKING

PACKING

PACKING

DESCRIPTIONS

DESCRIPTIONS

DESCRIPTIONS

DESCRIPTIONS

1

0

2

0

2

0

2

0

2

0

2

0

2

0

200

200

20
5
5

20
5
1

500 ML
20

ÜRÜN KODU

ÜRÜN KODU

ÜRÜN KODU

ÜRÜN KODU

5,5-6,5 (DİREKT)

4,0-9,0 (DİREKT)

4,0-9,0 (DİREKT)

3,0-5,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 3,0-5,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ) 3,0-5,0

(%1 LİK ÇÖZELTİ)

11,0-13,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 11,0-13,0 (%1

LİK ÇÖZELTİ) 11,0-13,0

(%1 LİK ÇÖZELTİ) 9,0-

11,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİDE)

10,0-12,0 (DİREKT)

PRODUC
T CODE

PRODUC
T CODE

PRODUCT
CODE

PRODUC
T CODE

Yüksek alkali toz temizlik maddesi

Aktif oksijen bazlı alkali katkı ürünü

PAA bazlı, sıvı, dezenfeksiyon ürünü 

Membran filtreler için sıvı, alkali temizlik ürünü

PAA bazli, sivi, köpüksüz dezenfeksiyon ürünü 

Yüksek PAA bazli, sivi, köpüksüz dezenfeksiyon ürünü

PAA based, liquid, disinfection product

PAA based, liquid, non-foaming disinfection product

High alkaline, powder, cleaning product for press systems

Alkaline base, liquid cleaning product for membran filters.

High PAA based, liquid, non-foaming disinfection product

Active oxygen based additive product for alkalinesolutions.

Membran filtreler için toz, yüksek alkali temizlik ürünü 
High alkaline base, powder, cleaning product to membran filters.

Klordioksit üretimi için asit bileşeni

Klordioksit üretimi için klor bileşeni

Alkol Bazlı El Dezenfektanı (Biyosidal ruhsatlı)

Dezenfeksiyon etkili, renksiz, kokusuz sıvı el yıkama ürünü

Hızlı etki gösteren alkol bazlı (IPA) durulama gerektirmeyen el dezenfektanı

Alcohol-based hand hygiene agent

Acid compenent for chlorine dioxide production.

Chlorine component for chlorine dioxide production

Odorless,colorless,liquid hand washing product with disinfection e ect. 

Fast-acting alcohol-based no-rinse hand sanitizer 
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HİJYENİK GIDANIN ARKASINDA
BİZ VARIZ!

Gıdanın insan sağlığında ve insanın yaşam kalitesinde ne kadar önemli bir rol
oynadığının farkındayız. Clear Plus ürettiği temizlik ve dezenfeksiyon

kimyasallarını farklı hizmet
anlayışı ile birlikte üretiminizin her anında siz değerli müşterilerine sunmaktadır.

35

clear
P L U S



36

clear
P L U S



clear
P L U S

BANT KAYDIRICI ÜRÜNLER

SU ŞARTLANDIRICI ÜRÜNLER

SÜT SAĞIM SİSTEMLERİ İÇİN TEMİZLİK ÜRÜNLERİ
KULLANIM ALANI;

KULLANIM ALANI;

KULLANIM ALANI;

WATER CONDITION PRODUCTS

CHAIN LUBRICATION PRODUCTS

CLEANING PRODUCT FOR MILKING SYSTEM

CP-S 56

CP-S 57

CP-S 58

CP-S 59

IODES

LACTI DES

CP-S 55 LYE DAIRY

C-S-66  RINSE QP

C-S-67  HARD

C-S-68  SAFE QP

C-S-69  SHINER

ACID DAIRY

IODES PLUS

ÜRÜN ADI

ÜRÜN ADI

ÜRÜN ADI

CP-S 60 ODES FOAM

CP-S  61 VT-20

C-B-62 CHAINLUBE

C-B-63 CHAINLUBE S

C-B-64 CHAINLUBE DRY

C-B-65 CHAINLUBE TF

AÇIKLAMA / 

AÇIKLAMA / 

AÇIKLAMA / pH

pH

pH

AMBALAJ KG

AMBALAJ KG

AMBALAJ KG
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PRODUCT NAME

PRODUCT NAME

PRODUCT NAME

PACKING

PACKING

PACKING

DESCRIPTIONS

DESCRIPTIONS

DESCRIPTIONS

2

0

2

0

2

0

2

0

2

0

2

0

2

0

2

0

5

2

5

5

2

5

5

2

0

5

2

0

5

2

0

5

2

0

2

0

5,0-7,0 

2,0-4,0 

4,0-6,0 

4,0-6,0 

4,0-6,0 

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

11,0-13,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

ÜRÜN KODU

ÜRÜN KODU

ÜRÜN KODU

(DİREKT)

(DİREKT)

(DİREKT)

(DİREKT)

(DİREKT)

10,0-12,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ) 5,0-7,0 (%1 LİK

ÇÖZELTİ)

5,0-8,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

6,0-8,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

6,0-8,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

7,0-9,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

Kuru Bant kaydırıcı ürün

Sentetik bazlı sıvı bant kaydırıcı

Özel yağ asitleri ve amin bazlı sıvı bant kaydırıcı

Hayvanların tırnak temizlik bakım ve dezenfeksiyon ürünü 

Sağım sistemleri ve süt tankları için asidik sıvı temizlik ürünü

Sağım öncesi kullanılan iyot bazlı köpüklü daldırma konsantratı

Sağım sistemleri ve süt tankları için alkali,klorlu sıvı temizlik ürünü

Sağım öncesi kullanılan laktik asit bazlı köpüklü daldırma konsantratı

Sağım sonrası kullanılan iyot bazlı meme bakım ve dezenfeksiyon konsantratı

Su sistemlerinde kullanılan dispergatör içeren nötr, sıvı, kireç ve korozyon önleyici ürün

Sağım sonrası kullanılan yoğun kıvamlı iyot bazlı meme bakım ve dezenfeksiyon konsantratı

Gıda sanayinde kullanılan karton kutular için özel formüle edilmiş silikon bazlı,sıvı bant kaydırıcı 

Dry, chain lubrication product

Soap based, liquid chain lubrication product

Synhetic based liquid chain lubrication product

Animal nail cleaning care and disinfection product

Iodine based, teat cleaning product usage before milking 

Iodine based teat disinfection product usage after milking 

Liquid product for water systems and tanks againts to alge.

Lactic acid based, teat cleaning product usage before milking. 

Iodine based, viscous, teat disinfection product usage after milking 

Acid base, liquid, cleaning product for milking systems and cooling tanks. 

Alkaline, chlorinated liquid cleaning product for milking systems and cooling tanks. 

Silicon based liquid chain lubrication specially formulazed for cardboard boxes in food industry

Neutral and liquid product resisting to lime and corrosion with dispersion agent in the water systems.

Su sistemlerinde kireç oluşumunu önlemek için kullanılan sıvı ürün 
Liquid product for scale prevention in the water system.

Su Sistemlerinde Sertlik Giderici Sıvı Ürün 
Liquid product for Softener in the Water System
Su sistemlerinde ve tanklarda kullanılan yosun önleyici dezenfektan ürün 

PRODUC
T CODE

PRODUC
T CODE

PRODUC
T CODE
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SAF, TEMİZ VE GÜVENİLİR
Clear Plus, membran ve filtrelerdeki mikroorganizma oluşumunu

gidermek ve aynı zamanda proses sürecinde oluşan tıkanıklığı
gidermek için üretimin her aşamasında yanınızda.
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GENEL KULLANIM AMAÇLI TEMİZLİK VE DEZENFEKSİYON ÜRÜNLERİ
KULLANIM ALANI;

OPEN AREA CLEANING AND DISINFECTION PRODUCTS

CP-GK  91 ALCO SAFE

CP-GK  85 HYPO H

CP-GK  86 HYPO 70

CP-GK  87 VT-73

CP-GK  88 HYPO

CP-GK  89 SILICA SAFE

CP-GK  90 QAC CLEAN

ÜRÜN ADI

CP-GK  92 TUB CLEAN

CP-GK  93 PEN STR

CP-GK  94 PET CLEANER

CP-GK  95 FRESH PURE

CP-GK 96 HECTOR FOAM

CP-GK   97 HECTOR XP

CP-GK   98 TOMAT PURE

AÇIKLAMA / pH AMBALAJ KG
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PRODUCT NAME PACKINGDESCRIPTIONS

25

25

25

25

20

5
20

750 ML

5
20

25

20

20

5

20

20

5

20

5
20

ÜRÜN KODU

6,0-7,0 DİREKT

4,0-7,0 DİREKT

7,0-9,0 DİREKT

7,0-9,0 DİREKT

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

1,0-3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

10,0-12,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

10,0-12,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

11,0-13,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

11,0-13,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

10,0-12,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

10,0-12,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

7,0-9,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ) 1,0-

3,0 (%1 LİK ÇÖZELTİ)

Hassas metallerde kullanıma uygun, alkali klorlu ve silikatlı sıvı temizlik maddesi

Yayık temizliğinde kullanılan aktif klor ve silikat içeren temizlik ve dezenfeksiyon ürünü

Gıda işletmelerinde kullanılmak üzere üretilmiş, kokusuz, renksiz, genel temizlik maddesi

Gıda İşletmelerinde Zemin, Ekipman ve Tankların Temizliğinde Kullanılan Sıvı, Asidik, Köpüklü Temizlik ürünü 

Liquid Additive to Alkaline Solutions for Pet Recycling Systems

Odorless and colorless foamed cleaning agent for vending machines

Odorless, colorless, general cleaning agent produced for use in food Businesses

Alkaline chlorinated and silicate liquid cleaning agent suitable for use on sensitive metals.

Gluteraldehit ve QAC Bazlı Sıvı Temizlik ve Dezenfeksiyon Maddesi 
Glutaraldehyde and QAC Based Liquid Cleaning and Disinfecting Agent

Liquid, Acidic, Foamy Cleaning Product Used for Cleaning Floors, Equipment and Tanks in Food Businesses

Eşanjör ve palaka temizleme ürünü 
Heat exchanger and plate cleaning product

Otomatlar için kokusuz ve renksiz köpüğü ayarlı temizlik maddesi 

Cleaning and disinfection product containing active chlorine and silicate used in churn cleaning 

QAC bazlı zayıf alkali sıvı temizlik ve dezenfeksiyon maddesi 
QAC based weak alkali liquid cleaning and disinfecting agent 
Pet Geri Dönüşüm Sistemleri için Alkali Çözeltilere Sıvı Katkı Maddesi 

Alkol bazlı yüzey dezenfektanı 
Alcohol-based surface disinfectant 

Klor bazlı sıvı temizlik ve dezenfeksiyon ürünü 
Chlorine-based liquid cleaning and disinfection product

Klor bazlı köpüklü sıvı temizlik ve dezenfeksiyon ürünü 
Chlorine-based foamy liquid cleaning and disinfection product
Havuz, içme ve kullanım suyu için klorlu dezenfeksiyon ürünü 
Pool, drinking and domestic water chlorine disinfection product
Yüksek Klor bazlı sıvı dezenfeksiyon ürünü 
High Chlorine based liquid disinfection product 

PRODUCT
CODE
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SAĞLIK İÇİN ÖNCE HİJYEN
Doğru ve kaliteli ürünlerle yapacağınız makina ve ekipman temizliği


ürünlerimizin raf ömrünün uzamasını sağlar.
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www.clearplus.com.tr

G I D A  H İ J Y E N İ
F O O D  H Y G I E N E
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FABRİKA

www.clearplus.com.tr / info@clearplus.com.tr

Egemenlik Mahallesi 6106/51 Sokak No:1/2 Işıkkent,
Bornova, İzmir - Türkiye Ofis Adres: 1202/2 Sokak No:31

K:1 D:112 Gıda Çarşısı İşhanı Konak, İzmir - Türkiye   
 Tel: 0 555 713 21 80 -  0 545 207 90 91


